








東京国立市オーガニック食材のパン作り教室。はじめてのパン作りは体験教室で楽しく学べます。初心者、お子さま連れ大歓迎！








    













Phone 090-5588-3195

〒186-0002 東京都国立市東1-20-58　JR国立駅南口徒歩7分
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＊残席確認後、ご希望のレッスン内容・日時「予約する」をクリック。

※月表示クリックで各月へ移動



icon-caret-right レッスンのご予約方法








土屋パン教室-今月のパンオリジナルレッスン



						
						2024年2月29日

						投稿: 2024-02-29												

						
							私の誕生日は、戸籍上は3月1日ですが、

本当の誕生日はうるう年の2月29日なんです。

2100gしかない体重で生まれて、

自宅出産で、保育器も全くない状態で育ちました。

病気になって、一粒で父の１ヶ月の給料分もする薬が必要になった時、

その薬が手に入らなくて亡くなっている人も多い中、

両親はその薬を見つけ出してきて、

一粒が大人用だから幼児用に刻んで飲ませるんだけど、

苦くてなかなか飲まなくて大変だった。

よくそう聞かされて育ちました。

そのお話を、私と同じ辰年で一回り上の

主人のいとこの女性にしたら、

「神様にこの世に必要な人物と思われて

可愛がられているのだと思います♪」

この言葉にすっごく感動して、

胸に刻んでいます。

たくさんの人に支えられてきて、

私は今生きているから、

これからは私が支える側になりたいなと思います。

土屋パン教室を開いて30年以上になるけれど、

どんなに教室の準備が大変でも、

試作がうまくいかなくても、

当日、みんなが笑顔で「美味しい」って言っている顔を見ると、

すっごく幸せなんです。

みなさまのおかげで、最近そんなことをよく感じています。

2024年2月29日　土屋侑希


		
			
				
			

	
				
			


	
				
			

	
				
			



		


						

					

					



土屋パン教室からのお知らせ



						
						〈全3回〉体験教室「リクエスト・レッスン」お知らせ

						投稿: 2019-09-22												

						
							


手作りパン体験教室、行きたいのになかなか都合が合わなくて・・・



というあなたに。

〈全3回〉体験教室リクエスト・レッスン開講のお知らせ

あなたのご都合のよい日時に、体験教室のレッスンを開講します。

ネット予約カレンダー空白（白の部分）の日時で、“あなたが受講したい日”に合わせて体験レッスンのご相談を承ります。

※リクエストの際は、原則3名様以上でお申し込みください。

仲良しグループで、また、ご家族のお誕生日などに「一緒に初めてのパン作り」を体験されてみてはいかがでしょうか？

ぜひ、パン生地をこねる感触から、こうばしい香りまで楽しんで、焼きたてパン作りを体験してください。 

 (さらに…)

						

					

					



【男のパン教室】 体験教室開講！



						
						10月6日：【男のパン教室】 “はじめてのパン作り”体験教室（全3回）

						投稿: 2020-09-16												

						
							「男性のための “はじめてのパン作り”体験教室」を開講します♪

参加出来るのは男性のみ！

「男性オンリー “はじめてのパン作り”体験教室」開講！

お食事のお供に最適な「食パン」＆「コーンマヨパン」を作ります。



パン教室は、「女性ばかりで、ハードルが高い・・・」という声に応えて、

今回「男性のための “はじめてのパン作り”体験教室」の開講です。

男性諸氏のパン作り体験教室です。気兼ねは無用ですよ。お子様連れも大歓迎です！

男性の皆様、パン作り はじめての方、“超”初心者大歓迎です！

パンをこねる楽しさ、是非一度体験してみてください。

焼きたてパンの香ばしい香り。たまらないですよね。

その焼きたてパンを、ご自身の手で作ってみませんか？ 

はじめてのレッスンで、出来たてパンの本格的な味わいが楽しめます。

当教室は、「健康志向」にこだわっています。健康は男性の皆様も気になるところですよね。パン素材の国産小麦やきび糖、自然海塩にこだわって、カラダに優しいパンを作ります。

さらにお土産として持ち帰ることができますので、ご家族の方と一緒にお楽しみください。



体験レッスン第3回の内容はこちら。

体験教室：第3回レッスンメニュー写真


第1回は「プレッチェン」＆「アンパン」、第2回は「ピザ」＆「簡単フォカッチャ」、

第3回は「食パン」＆「コーンマヨパン」を作ります♪

他には、体にやさしく新鮮野菜で作った季節の野菜サラダ＆スープをお出しします。

 (さらに…)

						

					

					



初めてさんでも大丈夫、お子さま連れも大歓迎！



						
						個人レッスンはじめました

						投稿: 2021-03-14												

						
							☆オーダーメイドの個人レッスンはじめました！

初心者の方からもっと学びたい方まで。メニューのリクエストも可能♪

メニュー一例

新メニューは、ソフトフランス、焼きカレーパン、アーモンドココアリング、生イチゴのパン、抹茶マーブルケーキなど、続々試作中！ そのほかは、サイトをご覧ください。



講習費

1人で参加　1回4,500円×全3回 / 13,500円

2人で参加　1回4,000円×全3回 / 12,000円

3人〜参加　1回3,500円×全3回 / 10,500円

（材料費込み）

※経験のある方は応相談。

※体験教室へのご参加も、各回3,500円（全3回）とお得です。

詳しくは、https://bread-mamma.com/beginnerclass/

マンツーマンから、ご家族やお友達との参加も大丈夫。

メニューは、リクエストの上相談に乗らせていただくほか、おまかせも可能です。

気になったことはお気軽にお問い合わせくださいね。






◎メモ

※ 材料費込み

作ったパンはお土産としてお持ち帰りできます。







 



ご不明点や当教室に初めて参加される方は、

当教室までお気軽にお問い合わせください。

 icon-phone 090-5588-3195　＊電話受付時間：9：00〜19：00

						

					

					

























































最近の受講者募集レッスン
						3月のメニュー：米粉の食パン / 米粉の餃子
	2月のメニュー：米粉のバレンタインチョコパン / ライ麦のオニオンブレッド
	1月・2月のメニュー：米粉の紅白ちぎりパン / ライ麦パンのリースサンド / 米粉のカヌレ
	【募集中】2月7日：五感を呼び覚ますアサクラオイル講習会



			
 icon-caret-right レッスンのご予約方法

 icon-caret-right レッスンご予約カレンダー

				〈新着記事〉土屋パン教室からのお知らせ
			
					2024年2月29日
											2024-02-29
									
	
					3月のメニュー：米粉の食パン / 米粉の餃子
											2024-02-20
									
	
					アサクラのオリーブオイル講習会（2月7日の様子）
											2024-02-13
									
	
					2月のメニュー：米粉のバレンタインチョコパン / ライ麦のオニオンブレッド
											2024-02-10
									
	
					1月・2月のメニュー：米粉の紅白ちぎりパン / ライ麦パンのリースサンド / 米粉のカヌレ
											2024-01-14
									


		


































































新着記事

			 2024年2月29日


			 3月のメニュー：米粉の食パン / 米粉の餃子


			 アサクラのオリーブオイル講習会（2月7日の様子）


			 2月のメニュー：米粉のバレンタインチョコパン / ライ麦のオニオンブレッド


			 1月・2月のメニュー：米粉の紅白ちぎりパン / ライ麦パンのリースサンド / 米粉のカヌレ










募集★パンオリジナルレッスン



						
			
									
								3月のメニュー：米粉の食パン / 米粉の餃子

			


					
			
									
								2月のメニュー：米粉のバレンタインチョコパン / ライ麦のオニオンブレッド

			


					
			
									
								1月・2月のメニュー：米粉の紅白ちぎりパン / ライ麦パンのリースサンド / 米粉のカヌレ

			


					
			
									
								クリスマスメニュー：シュトーレン / 米粉のシュトーレン / 米粉のクリスマスリース

			


					
			
									
								米粉のパンメニュー：米粉丸パン3種 / 米粉の帽子パン / 米粉の秋色カンパーニュ / 米粉のキャラメルりんご食パン

			


			



募集☆パン作り体験教室



						
			
									
								個人レッスンはじめました

			


			







シンプルで体にイイ！素材へのこだわり・おいしさへのこだわり・「アサクラ」へのこだわり。








〒186-0002 東京都国立市東1-20-58

JR線「国立駅」南口より徒歩7分

icon-phone 090-5588-3195
























	


























東京 国立市　土屋パン教室
〒186-0002 東京都国立市東1-20-58

icon-phone 090-5588-3195

FAX.042-843-0605

JR線「国立駅」南口より徒歩7分

 icon-caret-right お問い合わせ

 icon-caret-right 土屋パン教室へのアクセス


 icon-caret-right 管理画面


 icon-caret-right 過去レッスンメニュー一覧







contents
	初めての方
	教室参加者様の声
	レッスンのご予約方法



	簡単＆楽しい！パン作り体験教室
	体験教室リクエスト・レッスン



	主婦が作る簡単おうちイタリアン
	教室の特徴&こだわり
	よくある質問








	土屋パン教室の紹介
	講師紹介
	新キッチンスタジオ紹介
	教室へのルートマップ
	〈ノーリツ主催〉手ごねパン体験教室



	簡単ネット予約カレンダー
	お問い合わせ
	個人情報保護方針



	ホーム



















© 東京国立市のパン作りレッスン教室｜土屋パン教室.
























